ltalskd kuchyn€

pro Cechy a Slovdky
Pecena dyné s rozmarynem

Ingredience pro 4 osoby

750 gr Maslova dyné Butternut anebo dyné Hokkaido (duznina)
5 IZice Olivovy olej extra panensky
4 snitky Rozmaryn
p-p- sal
Spetka Cerstvé mlety pept
Obtiznost

ad

Priprava: Vareni: Odpocinek:
10 30 o

min min min


/

Cena

750 gr duzniny

Pfipravime si dyni: dyni rozkrojime a Izici vydlabeme semena a vidkna...

Odkrojime slupku...



rozmaryn

Rozmaryn omyjeme pod tekouci vodou a osusime kuchynskym papirem...



2 lzice oleje

Plech vyloZzime pecicim papirem, vymazeme olejem...

Poskladame na néj platky dyné...



3 Izice oleje § rozmaryn cerstvé mlety pepr

Osolime, opepfime, posypeme jehlickami rozmarynu a zakapeme olejem. V predehraté statické troubé
pec¢eme na 200 °C po dobu 30 minut...



Urovname na talife a ihned podavame.
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