ltalskd kuchyn€

pro Cechy a Slovdky
Teéstoviny na masle se Salvéji

Ingredience pro 4 osoby

400 gr Téstoviny

80 gr Maslo

4 listky Salvéj

60 gr Syr Parmigiano Reggiano (Grana Padano)
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Cena

400 gr téstovin

Nejprve ve velkém mnozZstvi vrouci osolené vody uvafime téstoviny. Drzte se pokynU vyrobcd,
aby téstoviny byly ,,al dente”...

4 vetsilistky Salvéje

Listky Salvéje oplachneme pod tekouci vodou a dlkladné osusime kuchynskym papirem...



80 gr masla

Par minut pred koncem casu uvedeného pro vareni téstovin ddme na panev maslo a
pozvolna rozpustime. Pfiddme i listky Salvéje. Maslo nechame zhnédnout, tzn., Ze se nejprve
objevi péna, poté se zac¢nou tvorit hnédé skvry a maslo za¢ne hezky vonét. Jakmile se tak
stane, vypneme ohen...

Pred scezenim téstoviny ochutndme, slejeme a ddme do hlubokych talifd...



— ..

Posypeme vydatné syrem...



Nakonec zalijeme maslem a ozdobime listky orestované salvéje. Podavame ihned.
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