ltalskd kuchyn€

pro Cechy a Slovdky

Hruskovy dort s ricottou

Ingredience pro 8 osob

400 gr Hrusky

350 gr Ricotta

250 gr Hladkd mouka

170 gr Cukr krupice

3 ks Vejce M

1 ks Vanilkovy lusk Bourbon
1 ks Citrén

1 sacek Kyprici prasek do peciva

Na vymazani

10 gr Maslo


/

pP-p. Hladka mouka

Obtiznost

ddd

Priprava: Vareni: Odpocinek:
30 60 2

min min hod

Cena

a3

400 gr hrusek

Hrusky omyjeme pod tekouci vodou, oloupeme a zbavime jadrincd...



par kapek citronové Stavy

Vlozime je do misky a zakapeme par kapkami citronové stavy, aby nezcernaly...



350 grricotty § 170 gr cukru krupice

Ricottu s cukrem kratce naslehdme...

Po jednom pridame vejce a pokracujeme ve Slehani...



1 vanilkovy lusk Bourbon

Vanilkovy lusk podélné rozfizneme a neostrou hranou noze vydlabeme seminka, ktera pridame
k téstu...

1 citron - kdra (nejlépe biologicky)

Citron ddkladné omyjeme, osusime a citronovou klru pak nastrouhdme do tésta...



250 gr hladké mouky | 1 kypfici prasek do peciva

Prfiddme presatou mouku s kypficim praskem...

Stérkou mouku vmichadme do tésta, pohybem zespodu navrch...



Nakonec prfimichame i hrusky...

orech masla

Pecici formu vymazeme maslem (mdzZzeme jej dat na minutu do mikrovinky, aby zméklo),
vysypeme moukou a zaplnime téstem...



Peceme v dobre predehraté statické troubé na 180° C po dobu 60 minut. Servirujeme viazny
anebo chladny.
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